
Imperdibili

La nostra versione, leggera e incredibilmente buona, che 
supera alla grande lo “stress test” dell’asporto!

La pizza alta e croccante, perfetta per essere condivisa! (Mezza 
Scrocchiarella equivale ad una pizza abbondante).

Senza glutine:
Perfetta per le intolleranze (+4,50)

Pizza Classica

Mix Loredani:
La miscela base, di nostra invenzione, per un 
prodotto fragrante e super digeribile!

Nostrano   integrale:
Farina da grano italiano coltivato sul delta del Po, 
impastata con il 50% di sale in meno! (+1,50)

Rustica: Mix di farine di cereali dal gusto deciso (+1,50)

Senza glutine: Perfetta per le intolleranze (+ 2,50)

Scrocchiarella*
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FARINE DISPONIBILI:
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FARINE DISPONIBILI:

Bianca: La scelta base, dal sapore equilibrato

Via Quarenghi 40 / (20151)
Milano (Interno cortile)

Tutti i giorni
dalle18:15 alle 22:15

Tel / Whatsapp:

02 381 013 84

www.pizzerialoredani.it

Scansiona per
Ordinare online

Costo delivery (+2,00)

Le nostre ricette originali con ingredienti di prima scelta, tra 
cui polpa di pomodoro pugliese (FG) a bassa acidità e 
fiordilatte a km zero (Caseificio Preziosa, BG) entrambi 

lavorati a mano dai nostri artigiani.

Tradizionali

10,50 / 12,50GUSTOSA
Fiordilatte, Gorgonzola DOP,  lardo del 
Santerno, granella di noci. 
Ottima con funghi porcini (+2,50)

11,00 / 13,00FOOD TRUCK
Polpa di pomodoro, fiordilatte, salsiccia fresca, 
peperoni al forno, cipolla caramellata.

10,00 / 12,00CINQUE STAGIONI
Polpa di pomodoro, fiordilatte, prosciutto cotto, 
olive Riviera, champignon, carciofi, cipolla rossa.

COME COMPORRE
LA TUA PIZZA

Sapori disponibili

1 SCEGLI L’IMPASTO, ne abbiamo 2 tipi: 
“Pizza Classica" e “Scrocchiarella”

3 PERSONALIZZA LA TUA PIZZA scegliendo 
dall’elenco qui sotto “Sapori disponibili”

BAGNACCIUGA
Polpa di pomodorino giallo campano, acciughe 
siciliane, olive Riviera, frutti del cappero,
origano di Pantelleria.
Ottima con fiordilatte (+1,50) o stracciatella (+2,50)

11,00 / 13,00

ME NE CARCIOFOTTO
Crema di carciofi, fiordilatte, prosciutto 
cotto, carciofi pugliesi.

12,50 / 14,50

CAMPAGNOLA
Fiordilatte, salsiccia fresca, patate 
al forno al rosmarino.

11,50 / 13,50

BIOLOGNA 
Fiordilatte, mortadella, stracciatella a km zero, 
crema 100% pistacchio bio, granella di pistacchio.

13,50 / 15,50

SOGNO D'ESTATE 
Fiordilatte, crescenza a km zero, rucola, 
pomodorini semi-dried, granella di noci.

12,00 / 14,00

2 SCEGLI LA FARINA, ne abbiamo 
3 tipi per ogni impasto

6,50 / 9,00MARINARA
Polpa di pomodoro, olio evo foggiano marinato 
all’aglio, origano di Pantelleria.
Ottima con acciughe siciliane (+2,00)

7,00 / 9,50MARGHERITA
Polpa di pomodoro, fiordilatte, basilico.
Ottima in versione "polpa di pomodorino 
giallo campano" (+2,50)

9,50 / 11,50NAPOLI
Polpa di pomodoro, fiordilatte, acciughe siciliane, 
origano di Pantelleria.

10,00 / 12,00FOURMAGGI
Polpa di pomodoro, fiordilatte, Grana padano DOP, 
Gorgonzola DOP, scamorza affumicata al faggio.
Ottima con aggiunta di salumi 

10,00 / 12,00FUMÈ
Polpa di pomodoro, fiordilatte, scamorza 
affumicata al faggio, speck tirolese.

BELLA ORTOLANA
Polpa di pomodoro, fiordilatte, zucchine 
e melanzane al forno.
Ottima con peperoni al forno (+1,50)

9,50 / 11,50

FOCOSA
Polpa di pomodoro, fiordilatte, spianata calabra. 
Ottima con Gorgonzola DOP (+2,00) o 'Nduja 
di Spilinga (+2,00)

9,50 / 11,50

SALSICCIA & FRIARIELLI
Polpa di pomodoro, fiordilatte, salsiccia fresca, 
friarielli napoletani marinati.

9,50 / 11,50

AMERICAN
Polpa di pomodoro, fiordilatte, patatine, 
wurstel tirolese.

9,50 / 11,50

10,00 / 12,00LA BUFALA
Polpa di pomodoro, bufala campana DOP, basilico.
Ottima con prosciutto crudo stagionato (+2,50)

11,00 / 13,00MARGHERITA A MODO NOSTRO
Polpa di pomodoro, stracciatella a km zero, 
pomodorini semi-dried, basilico.

Intollerante? Chiedi la fiordilatte senza lattosio! (+1,50)

Pizza Classica / Mezza Scrocchiarella

13,00 / 15,00CUCUZZELLA
Crema di zucchine al forno, bufala campana 
DOP, pomodorini semi-dried, basilico.

Il prodotto potrebbe essere surgelato all’origine o abbattuto in loco per preservarne le caratteristiche 
organolettiche / Nei piatti preparati in questo sercizio, e nelle bevande, possono essere contenuti 
ingredienti e coadiuvanti considerati allergeni / Se hai dubbi chiamaci o visualizza il menù online.

*

seguici su:

Classici rivisitati

RITONNO A PANTELLERIA
Polpa di pomodoro, fiordilatte, tonno, cipolla 
rossa, frutti del cappero, origano di Pantelleria

10,00 / 12,00

L’Antipasto*

La Farinella*

Le Dolcezze*

Le Bevande

4,00 / 7,00Patatine Fritte
Le classiche, super croccanti, studiate per 
l’asporto! (Porzione singola/Maxi)

4,50 / 8,00Diavoline
Palline panate, con formaggio cremoso e 
peperoncino jalapeño (6pz/12pz)

4,50 / 8,00Olive all’Ascolana
Olive verdi in salamoia panate, con 
farcitura di carne (6pz/12pz)

4,50 / 8,00Sticks di Pollo
Bastoncini di pollo dalla croccante 
superficie di cornflakes (6pz/12pz) 

4,50 / 8,00Onion Rings
Anelli di cipolla fresca ricoperti da una 
pastella dorata (6pz/12pz) 

5,50Coppa all’Amarena
Pan di Spagna, crema alla vaniglia e amarena.

1,50

2,50 / 4,50

2,50

3,00

4,00 / 4,50

4,50

4,00

4,50

Acqua Naturale/Frizzante (50cl) 

Coca-Cola Classica/Zero (33cl/1,5l) 

Fanta, Sprite (33cl) 

Thè Estathè Limone/Pesca (33cl)

Menabrea Chiara (33cl/66cl) 

Birra Ichnusa non filtrata (50cl) 

Peroni Nastro Azzurro 0,0% (33cl)

Birrificio Collesi Bionda/Rossa/Ipa/Blanche (33cl)

Tegliette di basi di farinata ligure da 320 grammi
(Senza glutine)

8,00Classica Come vuole la tradizione

9,50Fumè Con scamorza affumicata al faggio

10,00Zola & Noci Con Gorgonzola DOP e noci

5,50Coppa al Limone
Pan di Spagna, crema alla vaniglia e limone di 
Sorrento IGP. 

5,50Tre Cioccolati
Tre strati, tre cioccolati! 

6,00 / 9,00Fritto Loredani
Olive all’ascolana, diavoline, sticks di pollo 
e onion rings (8pz/16pz)

5,50Tiramisù Loredani
Il nostro tiramisù, artigianale, con ingredienti di 
altissima qualità! Disponibile in tre versioni: 
classica, pistacchio e caramello salato.

13,50 / 15,50FUGGI DA FOGGIA
Polpa di pomodoro, fiordilatte, burrata di bufala, 
prosciutto crudo stagionato, pomodorini semi-dried. 

13,00 / 15,00GRICIA
Fiordilatte, crema cacio e pepe al Pecorino Romano 
DOP, guanciale croccante, stracciatella a km zero. 

12,50 / 14,50DAJE
Fiordilatte, crema al Pecorino Romano 
DOP, guanciale croccante, pepe nero. 

12,50 / 14,50TORNA PESTO
Fiordilatte, crescenza a km zero, prosciutto 
cotto, pesto di Prà, granella di noci, basilico.

Chiedici o visualizza sul menù online le pizze della settimana!

Regionali

LA PIZZERIA D’ASPORTO
N.1 A MILANO

La PIZZA superlativa a casa tua 

Poche storie, utilizziamo solo ingredienti eccellenti e 
creiamo prodotti dall’estrema digeribilità. Tutto 

studiato per l’asporto e il delivery. Come nessun altro.

HANNO PARLATO DI NOI:


